
dessert
Pesche al vino

Crostata di marmellata

Wine-poached peaches  [a b d h] € 7,5

Jam tart [a b d] € 5

Torta ricotta e limone

Tozzetti con Vinsanto

Ricotta and lemon cake - [a b d] € 5

Traditional crunchy almond biscuits served with sweet
dessert wine [a b d e h] € 5

INSALATONA REGINA 

FAGIOLINA DEL TRASIMENO
IN INSALATA

Salad with tomatoes, fennel, 
porchetta style carp and mayonnaise [b d] € 12

Local Trasimeno cowpea salad € 7

INSALATONA SEMPRE VERDE 

PANZANELLA 

INSALATONA SOLO ROSSA 

INSALATONA COLORATA 

Traditional Tuscan bread salad (Panzanella) [a d] € 11

Insalata mista, pomodorini, pomodoro cuore di bue, cipolla
rossa, peperone rosso, basilico, crostino al basilico
Mixed salad, cherry tomatoes, beefsteak tomato, red onion,
red bell pepper, basil, basil crouton € 12

dall’orto

PATATE FRITTE
French fries € 6,5

PATATE AL FORNO
Roasted potatoes € 6,5

LISTA DEGLI ALLERGENI - LIST OF ALLERGENS
Nella preparazione dei nostri piatti possono essere utilizzati dei prodotti che in alcuni soggetti potrebbero provocare reazioni allergiche o

intolleranze. All'interno del nostro menù queste pietanze sono contrassegnate con le seguenti lettere:
In the preparation of our dishes they could be used products that in some people can cause allergic reactions or intoleranceWithin our menu These

dishes are marked with the following letters:

Insalata, pomodori, finocchio, carpa regina, maionese

Peperone giallo e rossi, cetrioli, carote, ravanelli, pomodori,
mais dolce, olive verdi e nere, semi, menta, basilico, crostino
al basilico 
Yellow and red bell peppers, cucumbers, carrots, radishes,
tomatoes, sweet corn, green and black olives, seeds, mint,
basil, basil crouton € 12

Insalata mista, pomodori verdi, cetrioli, crostini al basilico,
olive verdi, foglie di basilico e menta   
Mixed salad, green tomatoes, cucumbers, basil croutons,
green olives, basil and mint leaves € 12

A. Cereali contenenti glutine - Cereals containing gluten
B. Uova - Eggs 
C. Pesce - Fish 
D. Latte (incluso lattosio) - Milk (lactose included)
E. Frutta a guscio - Nuts
F. Sedano - Celery 

G. Semi di sesamo - Sesame seeds
H. Anidride solforosa - Sulphur dioxide 
I. Crostacei - Shellfish 
L. Soia - Soy.
* I piatti contrassegnati dall'asterisco possono contenere alimenti
congelati/surgelati
* Dishes marked with an asterisk may contain frozen food.

Tutti i nostri piatti sono
ordinabili da asporto

All our dishes are available 
for takeout



BATTILARDA

Carpa regina in porchetta, 
lattuga, pomodoro, maionese
"Torta al testo" flatbread with porchetta-style roasted carp, with
lettuce, tomato and mayo [a] - € 12,5

Selezione di salumi e formaggi tipici con bruschette

CONSIGLIATA PER 2 PERSONE
Assortment of local cured meats and cheeses, served with
bruschetta | PERFECT FOR TWO | [a,d] - € 18

dal forno

Prosciutto e pecorino 
“Torta al testo" flatbread with ham and pecorino cheese
[a,d] - € 8,5

TRADIZIONALE

FINOCCHIONA 
Finocchiona, pecorino e carciofi
“Torta al testo" flatbread with Tuscan finocchiona, 
aged pecorino  and artichoke spread [a, d]  € 9,5

Misticanza, ratatouille di verdure, pate’ di olive e arancia
“Torta al testo” flatbread with salad, vegetable ratatouille, 
olive and orange paté  [a,e] - € 12,5

VEGETARIANA

Spezzatino con verdure, pesto di pistacchi e misticanza
“Torta al testo” flatbread with tender vegetable stew, pistachio
pesto and mixed salad [a d e] - € 12,5

CARNE

DELLA NONNA
Erbe campagnole e salsiccia

PIZZA ALLA PALA REGINA

PIZZA ALLA PALA VEGETARIANA 

Roman-style paddle pizza with tomato, fiordilatte mozzarella, basil 
[a d] € 10

Roman-style paddle pizza with tomato, vegetables, mozzarella 
[a d] € 10

PIZZA ALLA PALA TAGLIERE 

Roman-style Pizza with Prosciutto, 
Finocchiona, Lombetto, and Capocollo [a] - € 12

DEGUSTAZIONE DI PIZZA  
Una pizza divisa con due condimenti da condividere,
massimo due condimenti a pizza | € 11
A split pizza with two toppings to share, maximum two
toppings per pizza

Bufala e crudo
Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo
Pizza with buffalo mozzarella, raw ham [a d] 

Margherita 
Pomodoro, mozzarella, basilico
Pizza with tomato, mozzarella cheese, basil [a d] 

Quattro formaggi
Mozzarella, pecorino, gorgonzola, formaggio di mucca
Pizza with mozzarella, pecorino, gorgonzola, cow cheese [a d]

Prosciutto crudo
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Pizza with tomato, mozzarella, raw ham [a d]

Bianca rosmarino
Pizza with rosemary [a] 

Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione
Pizza with tomato, mozzarella, vegatables [a d] 

dalla cucina

PROSCIUTTO E MOZZARELLA

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E
PEPERONCINO

GNOCCHI AL PESTO DI OLIVE

PENNE ALL’ARRABBIATA

Spaghetti with garlic, extra virgin olive oil, and chili pepper
[a] € 8

Gnocchi with olive pesto [a] € 9,5

Penne with a spicy tomato and garlic sauce [a] € 8,5

PENNE ALL’AMATRICIANA
Penne with pancetta and tomato sauce [a] € 9

"Torta al testo" flatbread with wild field greens and sausage
 [a] - € 9

PESCE

GRIGLIATA DI MAIALE

HAMBURGER
Assorted Grilled Pork Platter - € 17

Svizzera di manzo con patate fritte € 13,5
Beef burger patty with french fries

SALSICCE ALLA GRIGLIA

COSCIA DI POLLO

Grilled sausages [a] € 9

Cosce di pollo con patate arrosto
Roasted Chicken Thigh with Roasted Potatoes - € 8,5

Pomodoro e mozzarella fiordilatte e basilico

Pomodoro, verdure di stagione e mozzarella

Pizza alla pala con prosciutto crudo, 
finocchiona, lombetto, capocollo

Raw ham and mozzarella cheese  [d] - € 12

PROSCIUTTO E MELONE
Raw ham and melon  - € 10

CAPRESE
Buffalo mozzarella cheese and fresh tomato  - € 13

dalla griglia

PIZZA ALLA PALA BUFALA 
Roman-style paddle pizza with tomato, buffalo mozzarella 

[a d] € 12

Pomodoro mozzarella di bufala

Tutti i nostri piatti sono
ordinabili da asporto

All our dishes are available 
for takeout


